
MAIA PROSECCO DOC BIO - EXTRA DRY

DENOMINAZIONE
Prosecco DOC

COSTITUZIONE DEL TERRENO
Terreno collinare basaltico e vulcanico

VITIGNO
Glera

VINIFICAZIONE
In serbatoi acciaio, in bianco, con successiva rifermentazione 
in autoclave con metodo Charmat lungo

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore giallo paglierino. All’olfatto si presenta leggermente aromatico, 
intenso ed elegante con note floreali e fruttate di mela renetta. 
Fresco, armonico e persistente con note di frutta bianca 
si presenta all’assaggio. Il perlage è fine e delicato.

ABBINAMENTI
Ideale come aperitivo e con piatti leggeri a base di verdure 
o pesce e crostacei crudi

TEMPERATURA DI SERVIZIO  6-8°

GRADAZIONE ALCOLICA  11,5%

CONTENUTO 0,75 l

PALLETTIZZAZIONE
Bottiglia 0,75lt: Peso lordo 1,36kg
Imballaggio: 5 strati - 16 cartoni 
per strato 80 cartoni per pallet 480btg per pallet 
Ean Bottiglia: 8008900009149
Ean Cartone: 8008900009156


